CHATEAUX LES MAILLERIES

AOC Bergerac Blanc Sec VIGNOBLES

Vin biologique [F/}Bl FH CAS}T/}\} II\]\GI

Vendanges mécaniques, égrappe.

Macération pelliculaire 24h, Pressurage lent

Fermentation en cuve inox thermorégulée. Elevage sur lies de 3
a 6 mois.

Légeére filtration et mise en bouteille au Chéateau.

: Couleur or pale brillante. Nez trés aromatique, sur des notes de
fruits exotiques et de fleurs blanches. La bouche est bien

o 4, équilibrée, avec du volume et de la fraicheur.
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S Servir frais avec des poissons, coquillages, fromage de
chevre...ou en apéritif.
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Bordelaise 75cl

Nature du sol : Argilo-calcaire
Cépages : Sauvignon gris 70% Bouchon liege 44x24
Sauvignon blanc 20% Carton 6 bouteilles
Sémillon 10%
Rendement : 50hl/ha @n'j' '-'1; E)
. Y h S
Production : 35 000 bts/an sl 4k N
. : o v
Potentiel de garde : 3 & 4 ans @ @_
3

VINS ET VIGNOBLES CASTAING

Domaine de Moulin-Pouzy, 12 route des rivailles 24240 CUNEGES
Tél. +33(0)5 53 58 41 20 — Fax +33(0)5 53 58 02 29 - Mail : info@fabiencastaing.com - Site Web : www.fabiencastaing.com



