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	Côtes de Gascogne -  ECLAT de COLOMBARD 2014

	Terroir :  

                      Côteaux de Gascogne

                      Argilo-calcaire 

CLIMAT :       Océanique doux. 


	Cépages :

                        100% Colombard
SURFACE :      parcelle sélectionnée pour cette cuvée. Age : 30 ans
                        Récolte mature
VIN BLANC 12 % VOL.  


	Vinification :

                         Egrappage à la récolte – Macération pelliculaire – Pressurage pneumatique 

                         Stabulation à froid pendant 2 semaines et fermentation à 18°.

                         Incorporation des presses de colombard vinifiées à part.

                         Elevage en cuve en chai climatisé jusqu’à la mise en bouteille.
                         Mise en bouteille au domaine.
                         Cuvée spéciale, lot unique.


	Notes de dégustation:

                       Robe cristalline jaune à reflets verts brillants. 
                       Une cuvée riche gourmande et fraîche. Des arômes expressifs et complexes très fruités.

                       C’est un vin très expressif avec une belle harmonie, de la douceur, de la fraîcheur et une belle 

                       concentration. Vin puissant.


	Accords Mets & Vins :

                      En apéritif, avec une raclette ou bien de la cuisine exotique.




