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UBY SOUS TOUTES LES COUTURES

La collection unique sur les podiums
Succès de sa « Collection Unique » oblige, le domaine Uby dévoilera deux fois par an ses nouvelles créations. En juin puis novembre, place à deux cuvées spéciales, en série limitée. L’idée ? Proposer un assemblage inédit, aux changements de saison. Clin d’œil malicieux aux défilés des grands couturiers…
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O2
L’effervescence façon Uby
L’apéritif gourmand qui pétille

Des vins pétillants qui rendent aériens tous les bons moments. 

Du fruit, des bulles fines, O2 exprime une gourmandise légère, où douceur et fraîcheur dialoguent dans un accord subtil.  

O² ROSE
Un assemblage de cabernets qui révèle des arômes savoureux de baies rouges, comme une cueillette gourmande d’été.
11% vol.

O² BLANC
La  fraîcheur exquise des fruits exotiques et des agrumes, issue du sauvignon associé au gros manseng, fait pétiller un véritable rayon de soleil tropical. 
[bookmark: _GoBack]11% vol.

Conseils de dégustation
Ils s’apprécient très frais. Encore plus délicieux avec une framboise givrée, une feuille de menthe… Choisissez vos accessoires pour affirmer votre style.  

Le mot du vigneron
Vinifiés comme toute la gamme UBY, les effervescents reçoivent, en touche finale, un apport de CO2 à la mise en bouteilles. 
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BYO
Notre vraie nature
S’inscrire dans la durée 

La gamme de vins bio née en 2014 est l’aboutissement de longues années de pratique de viticulture raisonnée. Un choix durable.  

Aller plus loin, tel était l’objectif du domaine Uby en créant sa gamme bio. « Nous avons opté pour la certification ‘viticulture raisonnée’ en 2006, précise François Morel. Ceci pour préserver notre vignoble et ce qui l’entoure. » L’environnement est en effet au cœur de l’identité du domaine, comme le montre son emblème, la cistude. Cette tortue en voie de disparition bénéficie à Uby d’un espace naturel protégé autour de l’étang. Un lieu où les tout derniers spécimens d’Europe peuvent vivre en paix et se reproduire. Uby a concrétisé son engagement envers la cistude par un contrat agro-environnemental.

CHARDONNAY-SAUVIGNON 
Beurre frais et citron s’expriment en premier lieu, rejoints par une touche de pamplemousse. La bouche ronde et fraîche s’achève sur une belle vivacité. Servir frais à 10°C, en guise d’apéritif, sur une viande blanche, un poisson ou un fromage à pâte pressée. 
11.5 % vol.

CABERNET FRANC-MERLOT
Framboise et groseille dominent ce vin de grande fraîcheur. La bouche, grasse et ample, offre une finale de fruits frais. Servir frais à 10°C, à l’apéritif, avec des viandes et poissons grillés, ou encore une salade de fruits rouges.
11.5 % vol. 

GROS MANSENG 
Demi-sec
Un véritable concentré exotique de fruit de la passion et de mangue. La bouche, onctueuse et délicatement boisée, révèle des arômes de citron confit et de coing. Servir frais (10° C) à l’apéritif, avec un foie gras, une viande blanche ou un fromage à pâte persillée.
10.5 % vol. 

Le mot du vigneron : La gamme BYO est issue de parcelles cultivées en agriculture biologique, idéalement orientées au sud sur un versant argilo-calcaire. La vinification se déroule dans un chai séparé avec un élevage patient (enlever la virgule) en cuves thermo-régulées. 
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UBY 
Versions originales
Du plaisir haut en couleurs

Chaque teinte a son caractère et ses nuances. De l'apéritif au dessert, Sur le pouce ou le long du repas, les occasions de partager UBY sont illimitées. 

N°1 SAUVIGNON
	Un joli bouquet aux notes de fruits frais et de fleurs blanches, gras en bouche, dévoilant un bel équilibre soutenu par une minéralité qui lui confère de la fraîcheur. Servir frais à 10°C à l’apéritif, avec des fruits de mer, des poissons, des plats exotiques et des fromages à pâte crémeuse. 
	11% vol.

N°2 CHARDONNAY-MUSCADELLE
Un joli bouquet de rose et de jacinthe s’exprime en premier lieu, suivi d’une touche de citron. La bouche ronde, fraîche et fleurie, se termine par une belle vivacité. Servir frais à 10° C à l’apéritif, avec un poisson, une viande blanche ou un fromage à pâte pressée.
11% vol. 

N° 3 COLOMBARD-UGNI BLANC
Un nez complexe et intense de fruits exotiques et de fleurs blanches aux nuances mentholées.  L’attaque, vive et franche, ouvre sur un palais rondelet enrobé de fruits mûrs. Ce vin enchante les apéritifs et s’allie à merveille aux fruits de mer, poissons grillés, plats exotiques et fromages à pâte crémeuse. Servir frais à 10°C. A boire de préférence dans l’année.
	11% vol. 

N°4 GROS & PETIT MANSENG 
Un véritable concentré de fruits exotiques, tels que l’ananas ou la mangue. La bouche, veloutée et fraîche, exprime des arômes de coing et de citron confit. Servir frais à 10°C à l’apéritif, avec un foie gras poêlé ou un fromage à pâte persillée. 
11% vol.

N°7 MERLOT- TANNAT
Surprenant par sa douceur et son fruité, ce vin exhale des arômes intenses de myrtille et de mûre. La bouche est ample, souple, avec des notes de cassis. La finale est fraîche et équilibrée. Servir rafraîchi à 16°C avec des charcuteries, des viandes rouges grillées ou rôties.
11% vol.

N°8 MERLOT-SYRAH
Dès le premier nez, les arômes de fraise et de pamplemousse étonnent par leur puissance. La bouche est fraîche et longue, avec une jolie finale acidulée. Servir frais à 12°C à l’apéritif, avec des viandes et des poissons grillés, ou encore sur une salade de fruits rouges. 
11.5 % vol.

N°9 CABERNET SAUVIGNON & FRANC 
La framboise et la groseille sont les principaux arômes de ce vin de grande fraîcheur. La bouche est grasse et ample avec, en finale, des notes de fruits rouges. Servir frais à 12°C à l’apéritif, avec des viandes et des poissons grillés, ou encore sur une salade de fruits rouges.
11.5 % vol.

Le mot  du vigneron
La vinification type pour la gamme UBY comprend une macération pelliculaire, un pressurage pneumatique protégé de l’oxygène, une fermentation à basse température et un élevage sur lies fines. Les vins sont assemblés et conservés en cuve thermo-régulée.

UBY CUB, de la fraîcheur & du fruité
Quatre nuances de couleurs, toutes plus pimpantes et gourmandes les unes que les autres.
Une allure franche, moderne, rajeunie, à découvrir en 5 litres en blanc sec, rouge et rosé et en 3 litres pour le blanc doux.
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ONE 
Une ligne d’exception
Elégance et personnalité

Allure et raffinement, tels sont les maîtres-mots de la gamme ONE. Fruit d’une attention encore plus singulière, ONE se fonde sur des valeurs sûres, transmises entre générations de vignerons, et se prête volontiers aux repas gastronomiques.

N°17 ONE TANNAT  
Nez intense de myrtille avec des notes fumées. La bouche est ronde, fruitée, marquée par des nuances vanillées. Belle persistance en bouche. A marier avec les viandes rouges et les gibiers.

12.5 % vol. 

N°13 ONE CHARDONNAY-CHENIN 
Nez de fleurs blanches avec des notes d’abricot. Bouche grasse aux nuances de fruits confits. Finale fraîche avec une pointe vanillée. Une volaille au four ou une blanquette de veau accompagneront parfaitement cet assemblage atypique.
11.5 % vol.

N°15 ONE PETIT MANSENG 
Doux
Nez de fruits exotiques, mangue et fruits de la passion. La bouche est d’une grande finesse, où les notes de miel et de vanille s’expriment à merveille, suivis d’une finale torréfiée. Vin superbe qui se suffit à lui-même, que l’on peut néanmoins associer de façon classique à un foie gras ou un dessert.
11% vol. 

Le mot du vigneron : 

Rouge : La plus vieille vigne du domaine est réservée à l’élaboration du One Tannat. Sa production est naturellement limitée. La récolte est effectuée à parfaite maturité pour révéler au maximum le fruit soutenu par la suite par des notes boisées.
Blanc sec : Vinifiés en cuves thermo-régulées, les blancs allient les arômes chaleureux de fruits confits du Chardonnay aux notes plus printanières du Chenin. 

Blanc doux : Fruit d’une sélection parcellaire vigilante, l’objectif est de parvenir au meilleur équilibre entre rondeur et fraîcheur.
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SMLXL
Des Armagnacs contemporains

(Enlever le gras)
Des parcelles d’ugni blanc et de folle blanche plantées sur sables fauves confèrent à l’armagnac d’Uby élégance, souplesse et fruité. La distillation se fait au domaine dans un alambic traditionnel. C’est lors de l’élevage en fût de chêne du pays que se produit l’alchimie miraculeuse entre l’alcool et le bois.
40 % vol. 70cl. 

S 
DOUCEUR & FRAÎCHEUR
3 ans d’âge 
Vanille, menthe
Des notes de pain d’épice délicatement toasté et de délicieux effluves d’abricot frais. 
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 
M 
SOUPLESSE & HARMONIE
5 ans d’âge  
Epices, agrumes
5 ans d’âge  
Une touche légèrement fumée et d’extraordinaires arômes de fruits confits.

L 
LONGUEUR & ONCTUOSITE
12 ans d’âge 
Cannelle, figue
Orange confite, mandarine, puis prune légèrement compotée et cannelle. 

XL 
PUISSANCE & COMPLEXITE
20 ans d’âge 
Pruneaux, amandes grillées
Somptueux effluves de raisins secs et noix, notes boisées délicatement vanillées.

Le mot du sommelier
S & M : À déguster en toute convivialité à l’apéritif, sur glace ou en cocktail.
L & XL : À savourer sur une note sucrée, un café noir ou avec un cigare.

Coffret découverte S M L XL
Un écrin de saveurs comprenant :
5cl de S / 5cl de M / 5cl de L / 5 cl de XL
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CARAFE XO
Belle robe aux lumineux reflets dorés.
Au nez, des parfums de fruits frais délicatement vanillé.
Beaucoup de finesse et de délicatesse en bouche, où s’expriment des arômes de fruits de la passion et de vanille. La finale est subtilement boisée.



Collection Unique été 2015
Un nez intense de fruits exotiques et d’agrumes, suivi de nuances mentholées. 
La bouche fraîche et gourmande développe des notes de pamplemousse.
Un moment de pur plaisir à partager à toute heure, 
au coin d’une terrasse, autour d’une table.
11% vo

l
