depuis 1910

COomaine de OBeorie- %&

BORIE VIEILLE ROSE TRADITION ¥
Appellation d’Origine Controlée Gaillac [\ & S
Vins du Sud Ouest de la France ‘

Cépages : Syrah majoritaire, puis Duras
et Braucol (Fer Servadou)

Age des vignes : 10 a 15 ans
Terroir : Haute terrasse de la rive droite du Tarn
Exposition : Sud et Sud-est Sol : Sables et graviers
Climat : Alternance de l'influence atlantique,

et méditerranéenne par le vent d’Est (Autan) i
Rendement : 55 Hectolitres/ha Vendanges : Mécanique W\@iliﬁill\ S
Vinification : Par pressée (pneumatique), v R
puis fermentation a 16°C, mise en bouteilles en décembre.
Caractéristiques : jeune, vif et fruité.
Durée de garde: a déguster jeune afin de préserver les qualités aroma-
tiques.
Température de service : 8°C environ
Alliance des mets et vins : Le plaisir estival sur votre table toute I'an-
née, salades, grillades, poissons, légumes d’'été, mais aussi ce rosé
sera le soleil dans votre verre autour de plats méditerranéens ou exo-
tiques.

Conditionnement : Bouteille Bordelaise de 750 ml. Carton de 6.

Bouteille Bordelaise de 500 ml. Carton de 12 =
O
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Saint Salvy de Coutens - 81 310 Lisle sur Tarn - France
Tel : +33 (0) 563 404 746 / +33 (0) 681 489 761
www.borievieille.com / contact@borievieille.com



