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Cépages : 
     Mauzac, Loin de l’œil, Muscadelle
Age des vignes :   50 ans.

Sol : 

    Argilo-calcaire.

Rendement :
    15 hl/ha.

Vinification :       Surmaturité et pourriture noble. Tri des raisins, pressurage délicat. Stabulation au

                              froid (2°C pendant 10 jours). Fermentation très lente (15 à 20 jours).

Dégustation :      Bel ensemble expressif, fruité (fruits confits, coing, abricot, …) à fleuri (acacia, …)     

                              supporté par des notes de fraicheur épicées à résinées.

    Bel équilibre de sucrosité, riche, ample sans être sirupeux, que du fruit en finale.

                 Long, fin et complexe.

Longévité :          10 à 15 ans.

Consommation : A boire très frais : 8 à 10°C.

    En apéritif, sur foie gras, fromages persillés, sorbets aux fruits.
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