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	PAYSAGE
rouge
	Appellation : 
AOC TURSAN 

Millésime : 2017
Degré :   12.5°
Région de production: Sud Ouest
Mise : MDP (Mise de Propriété)

Sols :  
Assemblage de différents terroirs :

Argilo calcaire, sables fauves 
Climat marqué par l’influence océanique
Cépages :
Dominé le Cabernet Franc et le Tannat complété par le Cabernet Sauvignon et le Fer Servadou
Vinification : 
Vendanges égrappées. Cuvaison courte (6 à 8 jours)- Macération préfermentaire à froid- Fermentation à température régulée à 25°- Recherche du caractère fruité, souple et rond.
Caractéristiques Organoleptiques : 
Vin marqué par des arômes primaires, de fruits rouge et arômes variétaux des Cabernets et du Tannat- Vin coloré, souple et gouleyant- Recherche de tanins souples et soyeux.
Conseils d’accompagnements : 
A déguster légèrement rafraîchi pour accompagner les repas de l’entrée au fromage. Il se mariera avec le magret de canard ou d’autres spécialités de la gastronomie landaise, grillades, cuisine d’été et épicée
A déguster entre 14° et 15°
Conservation : 2 à 4 ans
Distinctions : 
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