	[bookmark: _GoBack]16-C-06

	2014 Madiran Vieilles Vignes / Domaine Capmartin

	AOC
	MADIRAN

	Cépage(s) %
	80%TANNAT
20%CABERNET SAUVIGNON
	
	 

	Terroir (ex. Argilieux, calcaire, etc.)
	Argilo silicieux
	Âge moyen des vignes
	De 35 à 100ans 

	Situation de vigne
(ex. Sud, sud-est, etc.)
	Sud-Est
	Altitude (metre)
	

	Autre caractéristique de la vigne (ex. Organique, etc.)
	Biologique

	

	Type de cuve pour fermentation : Cuve béton

	
	Periode & temperature(degré) de fermentation : Fermentation longue de 15 à 28°

	
	Type de levures : Sélectionnées

	
	Periode de maceration :  Macération préfermentaire à froid environ 3 à 8 jours

	
	Type de fût utiliser pour vieillissement, sa contenance : 500L

	
	Periode de vieillissement en fût : 12 mois

	
	Autre opération spéciale (ex. Batonnage, micro-bullage, etc.):pigeages cuves ouvertes de la maceration au début de la fermentation alcoolique


	Nez
	Fruits rouges, épices, boisé discret

	Bouche
	Un vin fruité, un boisé fin et élégant pour ce vin élevé en fûts de chêne. 

	Accords
	Viandes rouges, grillades,magrets,agneau,fromages



