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DOMAINE BONNET  Gilbert
PRESENTATION DU VIGNOBLE 

Les vins vinifiés par Gilbert Bonnet, vigneron indépendant, sont issus des terroirs de Lagupie, Castelnau sur Gupie et Marmande  situés sur la Rive droite de l’AOC Côtes du Marmandais. Le sol argilo-calcaire de ces coteaux repose sur des veines de tuf qui permettent un bon drainage et un réchauffement rapide, des conditions idéales pour une maturation parfaite des raisins.

Les 22 d’hectares de vignes se répartissent sur 3 sites :

· CASTELNAU : Vignes de mi- coteaux  avec Merlot, Cabernet Sauvignon et Cot. 

· LAGUPIE : Vignes sur haut de plateau avec Merlot, Abouriou, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Fer-Servadou et Syrah
· MARMANDE : Vignes de coteaux avec Merlot, Abouriou, Cot, Syrah et Cabernet-Franc 
Les vins issus des parcelles de plateau sont assemblées pour donner LES ASTERIES (élevage en fûts)
A Marmande, abouriou et merlot donnent  TULIPANUM, vin exprimant toute la typicité de l’Appellation.
LE CLOS DE L’ADRET est issus des terroirs à mi- pente les mieux exposés.(élevage en fûts)
L’Abouriou, cépage local, permet l’élaboration de rosés colorés et très fruités. 

Les vignes sont conduites avec le minimum  d’intrants avec des techniques culturales respectant l’environnement et protégeant l’écosystème de la vigne.

LES VINIFICATIONS 

Le chai est aménagé pour vinifier par petits volumes afin d’adapter la vinification à chaque couple cépage/terroir.

Après vinification, les vins sont élevés en barriques de chêne.
Après 12 à 18 mois d’élevage, les assemblages des différents cépages et terroirs permettent de proposer des vins avec plus ou moins de caractère et de puissance afin de mieux répondre à l’attente de nos clients. 

