
Millésime :  

2017 

Degré:  

13.5° 

Terroir:  

Terroirs de galets roulés sur pente sud. 

Cépages:  

Assemblage dominé par le Cabernet Franc et le Tannat, cépages princi-

paux de l’AOP. Cépages à caractères forts complétés par du Cabernet 

Sauvignon. 

Tannat - Cabernet Franc - - Cabernet Sauvignon 

Vinification:  

La vinification traditionnelle de cette cuvée est basée sur une cuvaison 
de 20 jours afin d’extraire tout le potentiel des raisins. 

Une extraction poussée des tannins et de matière colorante confère au 
vin une belle capacité de garde ainsi qu’une aptitude au vieillissement 
en barriques. 

Caractéristiques organoleptiques : 

Un vin au nez délicat de fruits rouges, d’épices avec quelques notes de 
vanille et de boisé « grillé ». La bouche se révèle souple en attaque, des 
tannins souples et soyeux procurent plénitude. La finale est aromatique. 

Conseils d’accompagnements : 

Ce vin rouge sera le parfait compagnon des repas de fêtes, viandes gril-
lées, plats en sauce, autant de mets à accompagner. 

A consommer entre 15 ° et 16° C, de préférence chambré et légèrement 

aéré. 

Conservation : 

Peut se conserver  plus de 5 ans 

Expression Impératrice 

AOP Tursan Rouge 

Nombre de colis par couche  18 Nombre de colis par palette  72 

Nombre de couche par palette  4 Nombre de cols par palette  432 


