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)Prix des Vinalies – Concours des Vinalies Nationales -2014-

Appellation : AOP  FRONTON, le Vignoble Toulousain

Millésime : 2012
Cépages : 40% Négrette, 30%Syrah, 30% Cabernet Franc	
Terroir : Boulbène, sablo limoneux
Age de la vigne : 30 ans en moyenne 
Contenance : bouteille bordelaise de 75 cl
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Dégustation : Sa robe, très brillante, s’habille d’un grenat intense. Au nez, se dégagent des notes subtiles de fruits rouges, de cassis et d’épices. L’attaque est bien équilibrée avec des tanins harmonieux et bien fondus. Des notes de réglisse, de vanille et de poivre enrobent la bouche. 
Accord mets et vins : un mariage très intéressant sur les plats en sauce, daube de canard, gibier, cassoulet mais aussi les abats, tourtes, terrines, confits et autres accompagnements à base de champignons et légumes du potager. Les fromages de caractère se dévoileront sous le charme de cette rencontre.
Conseil de garde : de 4 à 6 ans
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Le Château Cransac c’est : 
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Des raisins issus d’une agriculture certifiée par la charte de qualité 
Terra Vitis
. Nous avons choisi de conserver l’équilibre du sol, des terroirs et de la vigne en éliminant les engrais chimiques et les désherbants, et en limitant au maximum les traitements de la vigne.
 
Nos cuves de vinification Ganimède, rendent nos vins plus aromatiques et leur coloration plus intense. Nous obtenons des vins de qualité qui conviennent aux consommateurs actuels, tout en conservant la typicité de notre terroir.
)
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Conditionnement 
: 
Bouteille de 75 cl gencod 
3 760091772152
,
Carton de 6 bouteilles gengod 
             
3 760091773067
,
Palettisation palette Europ, 480 bouteilles, 8 couches de 10 cartons
)
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