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CHATEAUDBSAURS

Chateau de Saurs - Rouge

Cuvée :
Appellation :
Millésime :

Assemblage :

Age moyen des vignes :

Nature du sol :

Rendement :

Vinification et élevage :

Dégustation :

Réserve Eliézer VIN BIO
AGRICULTURE

AOC Gaillac e

2014

Syrah 42 % Cabernet Sauvignon 20 %

Braucol 22 % Merlot 14 %

Duras 2%

25 ans

Argilo-calcaire et boulbenes gravleuses
38 hil/ha

Vinification en cuves inox thermo régulées
Elevage en f(ts 12 mois

Par sa belle robe profonde, pourpre et soutenue, ce vin
annonce la couleur ! Aprés aération le nez évolue de notes
de fruits rouges et fruits noirs bien murs (framboise, cassis.. )
vers des notes épicées, réglissées, et une pointe caramélisée.
La bouche ample est portée par une belle expression de
fruits murs et d’épices.

Caractere et élégance, La Réserve Eliezer 2014 est un vin de
garde déja trés plaisant ! Ouvrir 2h avant de déguster.

A partir du millésime 2012, tous nos vins sont biologiques, certifié par FR-BIO 07
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